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Fait maison - Recette du chef
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Céleri Céréales contenant du gluten

MENU RESTAURANT SCOLAIRE
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fruits

Assemblé sur place
@ . 1> oeuf de france
B MSC Péche durable

& “F

Aide UE & destination des écoles pour les laitages BIO, AOP, IGP, AOC, Label Rouge.

Vinaigrette maison bio & I'huile de colza, tournesol et olive
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