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Semaine 21

Lundi 18 mai Mardi 19 mai Jeudi 21 mai Vendredi 22 mai
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Aide UE & destination des écoles pour les laitages BIO, AOP, IGP, AOC, Label Rouge.
Vinaigrette maison bio a I'huile de colza, tournesol et olive

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise hormis 'agneau qui est d'origine UE
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