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Semaine 07
Lundi 09 févr. ) ~ Mardi 10 févr. o Jeudi 12 févr. - Vendredi 13 févr.
| MENU VEGE salade de riz & Ia féta aop @) salade de jambon et mais 1 potage maison BIO B &+ [E]
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_ omelette nature bio maison & # _ SEE ~ ~
«w\m _ 5 _ pomme noisette brocolis BIO et pommes de terre
OF petits pois BIO et carottes BIO ~~ bio
- ~~ iy & | créme grand mére bio ou fruits &l
2 coquillettes BIO F[E] = B s
825 A & yaourt bio (Pivette et Palorette)
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compote de poire bio ou fruits i salade de fruits exotigues ou
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M 1ssu de I'Agriculture Biologique % Fait maison - Recette du chef Assemblé sur place @ Produits locaux v viande bovine frangaise - fruits et légumes france & bleu,blanc,coefr
> viande de veau frangaise +* viande de porc frangaise ® . +* peuf de france # volaille frangaise # champignon LOU de Poilley @ appelation d'origine protégée . plat végétarien
€3 Label Rouge @ indication géographigue protegée B MSC Péche durable 2 gligible EGALIM # Aide UE a destination des écoles “ HVE(haute valeur environnementale)
Anhydride sulfureux et sulfites Arachides Céleri Céréales contenant du gluten Crustacés Fruits a coques Graines de sésame Lait Lupin Mollusques Moutarde
b § ' 4 & ] L3 4 o =] kg ¢ &

Qeufs Paissons Soja

Aide UE a destination des écoles pour les laitages BIO, AOP, IGP, AQC, Label Rouge.
Vinaigrette maison bio & I'huile de colza, tournesal et olive

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise hormis I'agneau qul est d'origine UE .
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