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COLLEGE DE ROQUEBLEUE
32 RUE JANVIER
35420 SAINT-GEORGES-DE-
REINTEMBAULT

Tél. : 0289 97 06 30
Email ; ca.035004 1e{@ac-rennes.ir

Semaine 03

Lundi 12 janv. Mardi 13 janv.

MENU RESTAURANT SCOLAIRE
SEMAINE 03
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Vendredi 16 janv.

Jeudi 15 janv,

avocat vinaigrette MENU VEGE
it potage maison BIO
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ananas au sirop ou fruits
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B Issu de PAgriculture Biologique
% viande de veau frangaise v viande de porc frangaise
¢3 Label Rouge
i Anhydride sulfureux et sulfites

Assemblé sur place
¥ oeuf de france
B MSC Pache durable 3 gligible EGALIM

Céréales contenant du gluten Crustacés
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# Fait maison - Recette du chef
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@ indication géographique protegée
Arachides
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Céleri

Aide UE a destination des ecoles pour les laitages BIO, AOP, IGP, AOC, Label Rouge.

Vinaigrette maison bio a I'huile de colza, toumesol et olive

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise hormis 'agneau qui est d'origine UE

@ Produits locaux

£ volaille frangaise
o Aide UE 2 destination des @coles -

Fruits & cogues
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Poulet fermier label rouge [EY2
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pommes de terre rissolées
fle flottante maison ou fruits
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¢ viande bovine francaise
& champignon LOU de Poilley

Graines de sésame
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oeuf BBC mayonnaise & 7%
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dos de colin
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épinard bio et pommes de terre
bio a la créme
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smoothie bananefchocolat bio
ou fruits [

- fruits et Jégumes france £ bleu.blanc,coeur.

@ appelation d'origine protégée plat végétatien
HVE(haute valeur environnementale)
Lait Lupin Mollusques Moutarde
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