42 Ronnebl

@ COLLEGE DE ROQUEBLEUE

[4

32 RUE JANVIER
35420 SAINT-GEORGES-DE-
REINTEMBAULT

Tél.: D2 98 67 05 30
Email ; ce.03500410@ac-rennes.fr

Midi

# Issu de I'Agricutture Biologique
I viande de veau frangaise
&} Label Rouge

Lundi 15 sept.

MENU RESTAURANT SCOLAIRE
SEMAINE 38

Semaine 38
Mardi 16 sept.

Jeudi 18 sept.

Vendredi 19 sept.
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Anhydride sulfureux et sulfiles Arachides

#I Fait maison - Recette du chef
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Céréales contenant du gluten Crustacés
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§ Produits locaux %% viande bovine francaise
& champignon LOU de Poilley @ appelation d'origine protégée
& Aide UE a destination des écoles

Fruits a cogues
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tajine aux boulettes d'agneau
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 fruits et légumes france & bleu,blanc,coeur

plat végétarien

Lupin Mollusques Moutarde
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Oeufs Poissons Soja
0 ........ .\. ................... \ ..... Les menus proposés sont susceptibles de changer en fonction des effectifs et des approvisionnements...... e

Aide UE a destination des écoles pour les laitages BIO, AOP, IGP, AOC, Label Rouge.

Vinaigretle maison bio & rhuile de colza, toumesal et olive

Toutes nos viandes sont d'origine francgaise hormis l'agneau qui est d'origine UE L
) G . a ¢ Le Chef de-£iising

] \.\ * P / © index Education 2025
£F s,\\\\ - K




