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. COLLEGE DE ROQUEBLEUE
cnll@ 32 RUE JANVIER

de Roguebl 35420 SAINT-GEORGES-DE-
académie REINTEMBAULT
Rennes
LA Tél. : 02 99 97 06 30
Email : ce.0350041e@ac-rennes.fr

Lundi 05 mai

MENU RESTAURANT SCOLAIRE
SEMAINE 19

Mardi 06 mai

MENU VEGE
betteraves bio et mais bio vinaigrette
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Aide UE a destination des écoles pour les laitages BIO, AOP, IGP, AOC, Label Rouge.

Vinaigrette maison bio a I'huile de colza, tournesol et olive

Toutes nos viandes sont d'origine francaise hormis I'agneau qui est d’origine UE

médaillon de surimi
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Céréales contenant du gluten
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Les menus proposés sont susceptibles de changer en fonction des effectifs et des approvisionnements............

La Gestionnaire

Q@ Produits locaux

MSC Péche durable & éligible EGALIM

Fruits a coques
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Jeudi 08 mai

tar viande bovine frangaise

& champignon LOU de Poilley
S8 Aide UE a destination des écoles
Graines de sésame

Vendredi 09 mai
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¥ fruits et légumes france & bleu,blanc,coeur
@ appelation d'origine protégée

Lait Lupin Mollusques

Le Chef de Cuisine

La Principale



