AJENU

Julien Maunoir

ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT

Semaine du 26/03 au 01/04

Salade verte, Edam et

HORS D'CEUVRE Gouda

Quiche Lorraine

Betteraves vinaigrette

CEuf mayonnaise

Filet de lieu sauce aux

Saucisse grillée Boeuf fagon Thai Gratin Savoyard ,
crustacés
PLAT CHAUD
ET GARNITURES

. s , Brocolis / Semoule aux \
Lentilles Poélée de légumes Salade verte petits Iégumes (bio) 4B

PRODUIT LAITIER Fromage

~= .
DESSERT Eruit frais a8 Panna Cotta au coulis de AB\. Clafoutis aux pépites AB\. Duo de fromage blanc et

fruits rouges compote

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre restaurant sont
100% frangaises.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



S n ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
-‘//,»k_ é\ﬂE N U Semaine du 02/04 au 08/04

Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE Saucisson Salade de blé Duo de légumes rapés
Boulettes de boeuf Sauté de porc Cabillaud a la tomate
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Printaniere de légumes Haricots verts a I'ail Riz AE’
PRODUIT LAITIER Fromage
v
DESSERT Fruit frais AB Chou alacreme AB" Yaourt aromatisé

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre restaurant sont
100% frangaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
é\ﬂE N U Semaine du 09/04 au 15/04

Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE .Salade croguante au Quiche Lorraine Carottes rapées Taboulé AE’
jambon et au fromage
Pates a la Bolognaise Poulet sauce Tex Mex Roti de porc Dos de colin Meuniere

PLAT CHAUD
ET GARNITURES
(Pennes) AE’ Petits pois Pommes rissolées Carottes Vichy
PRODUIT LAITIER Fromage
Creme dessert a la . . L ™ . .
DESSERT vanille Fruit frais AB Entremets au chocolat Muffin aux pépites

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre restaurant sont
100% frangaises.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



e . ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
-//,Lm é\ﬂE N U Semaine du 16/04 au 22/04

Julien Maunoir

A s -
HORS D'CEUVRE Friand au fromage Endives, jambon et ceuf Mousse de foie Cargtte;s rapees AB
vinaigrette
Saucisse grillée Hachis Parmentier Sauté de volaille au lait P0|sso'n aux petits
de coco [égumes
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots blancs a la Salade verte Haricots panachés Gratin de pommes de
tomate terre
PRODUIT LAITIER Fromage
DESSERT Fruit frais a8 Fromage blanc aux | Entremets X Roulé a la confiture
Spéculoos AB AB

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre restaurant sont
100% frangaises.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU
T T

Macédoine

[

AB

Pates au surimi et
poivrons

Nuggets de volaille

Purée

Boeuf Bourguignon

Jeunes carottes

Fromage

Yaourt velouté

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre restaurant sont

I I100°o frangaises.

AB

L Produit issu de I'agriculture biologique

ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT

Semaine du 23/04 au 29/04

1

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



. ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
é\ﬂE N U Semaine du 30/04 au 06/05

Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre restaurant sont
100% frangaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

http://saint-georges-de-reintembault.fr
AB\: Produit issu de I'agriculture biologique

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



