. ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
é\ﬂE N U Semaine du 29/10 au 04/11

Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre
restaurant sont 100% francaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

http://saint-georges-de-reintembault.fr
AB\: Produit issu de I'agriculture biologique

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



. ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
é\ﬂE N U Semaine du 05/11 au 11/11

Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE Betteraves vinaigrette CEuf mayonnaise Crépe au fromage Potage a la tomate
Cordon bleu Duo de !omssgns sauce Jamt?on braisé a Boeuf au paprika
dieppoise ['ananas
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
R \| Semoule (bio) / \| , \ . \
Pates AB Ratatouille AB Purée AB Haricots verts 4B
PRODUIT LAITIER Fromage
Compote de pommes et . .
DESSERT fraises Fruit frais Fromage blanc Moelleux aux amandes

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre
restaurant sont 100% francaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr
L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



R n ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
é\ﬂE N U Semaine du 12/11 au 18/11

Julien Maunoir

HORS D'GEUVRE Friand au fromage Céleri aux pommes Saucisson a l'ail Potage de légumes

Filet de mgrlu pané au Steak haché Padlla ROti de por<? sauce
citron dijonnaise
PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Julienne de légumes Pommes de terre au Gratin de chou-fleur AE’
four
PRODUIT LAITIER Fromage
A
DESSERT Fruit frais Yaourt nature sucré AB" Entremets au chocolat Brownie

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre
restaurant sont 100% francaises.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Julien Maunoir

. ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT
é\ﬂE N U Semaine du 19/11 au 25/11

HORS D'CEUVRE Carottes rapées ™ Crépe au fromage Potage Mousse de foie
AB
. . . . Filet de lieu sauce aux
Saucisse grillée Beeuf fagcon Thai Gratin savoyard ,
crustacés
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Lentilles Poélée de légumes Salade verte Semoulle aux petits AE’
[égumes
PRODUIT LAITIER Fromage
DESSERT Compote de pommes Fromage blanc AB" Riz au lait AB" Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre
restaurant sont 100% francaises.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr
L Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Julien Maunoir

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

ECOLE PUBLIQUE DE L'ETRE - ST GEORGES DE REINTEMBAULT

Semaine du 26/11 au 02/12

Pates aux dés de volaille A

et mais AB

Carottes et panais rapés

\ |

AB

Pizzetta

Créme de potiron

Sauté de porc au
caramel

Haricots verts a |'ail

Filet de dinde aux
pommes

Pommes rissolées

Steak haché

Printaniere de légumes

Chili con carne

Riz 4B

Fromage

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Chou a la creme AB"

Cocktail de fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, de beeuf, dinde et de volaille de notre

AB

L Produit issu de I'agriculture biologique

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

http://saint-georges-de-reintembault.fr,

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




